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Press Review « Alchimie 2

Jeb Dunnuck USA
Jeb Dunnuck’s

THE RHONE REPORT

2011 Domaine des 3 Cellier Chateauneuf-du-Pape Alchimie (France, Rhéne,
Southern Rhéne, Chdteauneuf-du-Pape) A blend of 50% Grenache, 21% Syrah, 14%
Mourvedre, and the reset Counoise and Vaccarese, the 2011 Alchimie shows a
darker fruit profile, with plenty of pepper, tobacco, and mint that gives way to a
medium to full-bodied, structure, and rich palate feel. Gaining additional
structured and depth in the glass, with clean acidity, this possibly outstanding
effort will be reasonably approachable on release, and drink well for upwards of a
decade. (87-89 pts.)
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Red Burgundy 2012
‘Wonderful surprises’
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Cru bourgeois 2011
61great Bordeaux
from a variable year

Decanter PANEL TASTING,
Chateauneuf-du-Pape 2011

Domaine des 3 Cellier, Alchimie 2011
Score: 15.5

Attractive cinnamon nose with ripe, soft, juicy fruit. Palate
shows roundness of Grenache-inspired fruit. Easy-drinking, true
and traditional in its approach.

Drink: 2014-2020

Robert I?arker USA
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2011 Les 3 Cellier Chateauneuf du Pape Alchimie (86-88)

The 2011 Chateauneuf du Pape Alchimie is 75% Grenache
and the rest mostly Syrah with some Vaccarese and
Counoise, all aged in foudres. It exhibits classic Garrigue,
seaweed, salty sea breeze, kirsch, Provencal herb and
spice characteristics. Evolved, lush and fruity, it tails off
somewhat prematurely on the palate. Nevertheless, there is
a lot to like in this classic Provengal red. Enjoy it over the
next 5-6 years.

Jancis Robinson U.K.
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DOMAINE DES 3 CELLIER
Dom des 3 Cellier, Alchimie
Pape 17 Drink 2014-2020

50% Grenache, 21% Syrah, 14% Mourvedre, 5% Terret Noir, 5%
Counoise, 5% Vaccareése. Mid cherry red. Very lively and fresh and
not really like a Chéateauneuf at all — more like a particularly
pungent Condrieu (Ch Grillet?!) that happens to be red. Lots of fun
and very open. Very distinctive and persistent. 15%

INTERNATIONAL WINE CELLAR USA
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/ INTERNATIONAL WINE CELLAR

Domaine des 3 Cellier

2011 Chateauneuf-Du-Pape Alchimie Bright violet color. A
perfumed bouquet evokes cherry, black raspberry, Asian
spices and white pepper. Juicy and open-knit, offering lively
red berry and cherry compote flavors of decent
concentration. Finishes clean and bright, with good length
and resonating spiciness. 87-89

(Free Run Wines, Seattle, WA; Dorian Wines, Houston, TX)



http://www.jancisrobinson.com/tasting_notes/tn2013020613/sid/88505.html
http://www.jancisrobinson.com/tasting_notes/tn2013020613/sid/88505.html

Les 3 Cellien

2 Quartier Saint Pierre

5 84230 CHATEAUNEUF DU PAPE

© +33 (0)4 90 02 04 62

. +33(0)4 83 07 58 58
@ : les3cellier@hotmail.fr
Web : www.3cellier.fr

GILBERT & GAILLARD (JP)

The WINE CELLAR Insider USA

2011 Domaine des 3 Cellier Chateauneuf-du-Pape
Alchimie

Fresh, ripe, sweet cherries and fennel open to polished
textures and a wild strawberry and herb filled finish.

89 points - Tasted Aug 19, 2014
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DOMAINE DES 3 CELLIER
00

LE DOMAINE : Ce domaine est issu de la division du domaine Saint-
Benoit, le couple Cellier-Jacumin ayant repris sa part de vignes pour la
donner a ses trois fils, d'ou le nom du domaine : les 13,50 hectares de vignes
sont répartis en une dizaine de parcelles du nord au sud du village, dont les
Gallimardes et le clos des Brusquiéres. Leurs vins, comme ceux de Gérard
Jacumin, sont de magnifiques expressions du style traditionnel et méritent
d'étre beaucoup mieux connus en France.

LES VINS: L'enologie moderne est au service de vins propres mais
vraiment porteurs de leur terroir, parfois un rien trop boisés (2012),
Exceptionnel et confidentiel blanc réserve.

Chéteauneuf-du-Pape Alchimie 2011 | Sec| 2018 > 24 | 18.40€ 15/20
Finesse florale au nez, fagon pinot noir, corps souple, délicat malgré sa
richesse en alcool, assez moderne dans ses équilibres.
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Gault & Millau N°69 Octobre-Novembre 2014

| Vins & mets par Jean-Yves Bournot et Morgan Savigny

Chateauneuf-du-Pape

Tourte de grouse au ris de veau, petits légumes acidulés, sauce hordelaise

Grouses : les désosser entiérement. Enlever peau
et gros nerfs.

Faire mariner 1 h dans le whisky avec thym et
geniévre.

Réaliser un jus avec les carcasses et réduire.

Farce : couper en cubes lard, cépes, ris de veau
et foie gras.

Colorer les cépes a I'huile de pépins de raisin et
refroidir.

Rissoler le ris de veau.

Mélanger le tout a la chair a saucisse. Ajouter le
persil.

Sauce : suer au beurre les échalotes puis la
mignonette, mouiller au vin rouge, flamber et
réduire a glace. Mouiller avec le jus.

Cuire 1 h doucement, écumer de temps a autre.
Passer et réduire jusqu'a consistance.

Finition : étaler le feuilletage et laisser reposer
5 mn. Détailler dix cercles de 12 cm.
REPOS Confectionner des petites boules de farce en y g E
Thdem mettant une goutte de Xéres. DMM J‘& ; cdtdﬂ
Dorer la pate feuilletée et déposer la farce entre | }
2 abaisses. Bien souder les bords. Chiqueter.

° .
% INGREDIENTS Laisser croter la pate et redorer une deuxieme 3
: a u I a u POUR 5 PERSONNES fois. Cuire 15 mn a 200 °C. CHATEALgueuF-DU»p**:
Aesowpur o

N i Uexpert gourmand Tailler finement 2 cépes crus a la mandoline. Les ﬂﬁ‘ﬁ 2, -
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2 grousesde 200 g mélanger 2 la salade et assaisonner.
% | de whisky

Thym en branches + 3 baies de geniévre
100 g de lard gras de Colonatta

100 g de cépes bouchon + 2 cépes

1 ol d'huile de pépins de raisin

Gault:

Cuisinier de 'année

Yannick Alléno

La quéte de P'idéal

2011
Dressage : procéder comme sur la photo.

200 g de ris de veau dénervé
50 g de foie gras en terrine
300 g de chair a saucisse

GUIDE
2015

La cuisine

Y de botte de persil plat ciselé
20 g de beurre

du partage 100 g d'échalotes ciselées LACCORD PARFAIT DE MORGAN SAVIGNY

récompensée Poivre mignonette Domaine des 3 Cellier, Cha f-du-Pape, Alchimie, 2011, rouge
% | de vin rouge Ce chateauneuf-du-pape racé est parfait pour accompagner le gibier. La cuvée
200 g de pate feuilletée Alchimie est puissante avec une belle robe assez soutenue. La tourte de grouse
1 cl de vinaigre de Xérés se marie parfaitement avec ce vin profond.

1 salade romaine ou 1 sucrine

40 crers § 194 | GeM vt

DEVOILENT LEURS, RECETT§S
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EARL DOMAINE DES 3 CELLIER
AOCIAOP CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE 2011
ALCHIME
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Or Challenge International du vin 2014 Pour
Alchimie 2011

Bronze Decanter 2014 Pour Alchimie 2011



